*KLASSISK MENU*

Menu

Vinmenu

snacks

@sters
Med citron og kapersvinaigrette

(Allergener: Blgddyr)

Saltet helleflynder
P& blini med syltede porrer & peberrod
(Allergener: Gluten, fisk, laktose)
Spregdt kyllingskind
Med rgget creme fraiche og kgrvel

(Allergener: Laktose)

forret

Rimmet kammusling
Med yuzuflegde, glaskdl og estragonolie

(Allergener: Fisk)

mellemret

Jomfruhummerbisque

Med jordskokker, syrlige &bler og dild

(Allergener: Krebsdyr, laktose, alkohol)
hovedret
Oksemgrbrad

Med urterasp, pommes puré,
trgffelsauce og friskrevet trgffel

(Allergener: Laktose, selleri, alkohol)

dessert

Chokoladeganache
Med solbercoulis, hasselngddepraliné og
solbersorbet

(Allergener: Laktose, ngdder)

saltbagt gulerod,

750
300/425

est. 2011 <

Tilkeb ét glas bobler til dine snacks
Champagne
NV Brut Grande Reserve André Clouet
95

Vinmenu 1 | 300

Sauvignon Blanc/Verdejo

Aderum, Spanien

Chardonnay Sebastiani

Sonoma, California, USA
Fancy
Sangiovese, Fancy Wine Co., Italy

Noble Semillon

Viu Manent, Colchagua valley, Chile

Vinmenu 2 | 450

Sancerre

Steve Millet, Loire, France

Chablis

Jean Marc Brocard, Bourgogne, France

Barolo

Terre del Barolo, Piemonte, Italien

Ruby Port

Fonseca, Porto, Portugal

Bartender’s choice | 350

Whirl Domination

Hazy Ipa, To @1, fad

Garden of Eden

Gin, &ble og citron

Sloe 'n’ Passionate

Sloe gin, passion og lime

Cosmopolitan
Vodka, cointreau og traneber
Byt til mocktailmenu bedes dette

noteres 1 kommentarfeltet




*VEGETARISK MENU

Alle retter kan laves vegansk

Menu

Vinmenu

snacks

Rodfrugtchips
Med regget vegansk yoghurt og kgrvel
Ristet artiskok

Med chimichurri

(Allergener: Hvidleg)

Grillet hjertesalat

Med kapersvinaigrette

forret

Bagte jordskokker

Med citronmayo, glaskal og estragonolie

mellemret

Svampebouillon

Med syrlige &bler, kartoffelchips og dild

hovedret

Confiteret selleri
Med sm& rgdbeder,

rgdbedeglace, hasselngdder,
palmekal og friskrevet trgffel
(Allergener:

Hvidleg, ngdder)

dessert

Chokoladeganache

Med solbarcoulis, hasselngddepraliné og

solbarsorbet

750
300/425

est. 2011

Tilkeb ét glas bobler til dine snacks
Champagne

NV Brut Grande Reserve André Clouet
95

Vinmenu 1 | 300

Sauvignon Blanc/Verdejo

Aderum, Spanien

Chardonnay Sebastiani

Sonoma, California, USA
Fancy
Sangiovese, Fancy Wine Co., Italy
Noble Semillon
Viu Manent, Colchagua valley, Chile
Vinmenu 2 | 450
Sancerre
Steve Millet, Loire, France
Chablis
Jean Marc Brocard, Bourgogne, France
Barolo
Terre del Barolo, Piemonte, Italien
Ruby Port
Fonseca, Porto, Portugal

Bartender’s choice | 350

Whirl Domination

Hazy Ipa, To @1, fad

Garden of Eden

Gin, @ble og citron

Sloe

Sloe gin,

"'n’ Passionate

passion og lime

Cosmopolitan

Vodka, cointreau og traneber

Byt til mocktailmenu bedes dette

noteres i kommentarfeltet




