
 

Vælg mellem ne dens tående menuer og ti lkøb af vinmenuer.  

Vi  tager naturl ig vis  højde for al lergier og kos tre s triktioner  
-  oplys venlig s t dette ve d be s ti l l ing 

NYTÅRSMENU  
 750 u.  Drikke

SNACKS 
 
Crustade, østerscreme, grillet agurk, dild 

Croquette, gris, trøffel, tyttebær  

Friskbagt brød med rørt smør 
 
FORRET 
Rimmede kammuslinger, jordskokker, muslingehollandaise, æble og karse 

MELLEMRET 
Bisque på jomfruhummer, bagt torsk, grillet tomat, brunet smør, piment 
espelette og krydderurter 

HOVEDRET 
Grillet oksemørbrad med kartoffelcreme, miso glaseret selleri, palmekål, 
hasselnødder og trøffelsauce med oksehaler, estragon og frisk trøffel  

DESSERT 
Gateau Marcel med solbærsorbet, saltkaramel, karamelliseret chokolade 
og henkogte skovbær med Bourbon vanilje

-  KLASSISK -  

SNACKS 
 
Crustade, persillecreme, grillet agurk, dild  

Croquette, svampe, trøffel, tyttebær   

Friskbagt brød med rørt smør 
 
FORRET 
Grillede økologiske jordskokker, røget hollandaise, æble og karse   

MELLEMRET 
Kraftig suppe på stegte svampe, syltede bøgehatte, æggeblomme, timian 
og friteret brød  

HOVEDRET 
Miso glaseret selleri med ristet palmekål, hasselnødder og trøffelsauce 
med rødbede, brunet smør og frisk trøffel  

DESSERT 
Gateau Marcel med solbærsorbet, saltkaramel, karamelliseret chokolade 
og henkogte skovbær med Bourbon vanilje

-  VEGETAR -  



-  SOMMELIERENS VINMENU -  

CHABLIS - Pascal Bouchard - Bourgogne - Frankrig 
 
RIESLING ‘Homage a Louise’ - Dr. Bürklin-Wolff - Pfalz - Tyskland 

BAROLO - 2011 - Terre del Barolo - Piemonte - Italien 

10 YEAR TAWNY PORT - Feuerheerd’s - Portugal 

Firmakort udstedt inden for eller uden for EU/EØS, samt private betalingskort udstedt uden for  
EU/EØS, bliver pålagt et gebyr. For American Express gælder, at alle transaktioner bliver pålagt et gebyr.

450

300

-  AARHUS VINMENU -   

VINO BLANCO - Aderum - Spanien 
 
VERDEJO ‘Basa Rueda’ - Telmo Rodriguez - Rueda - Spanien 

VENTOUX ROUGE - Famille Perrin - Rhône - Frankrig 

NOBLE SEMILLON - Viu Manent - Colchagua Valley - Chile

-  MOCKTAIL MENU -   

APPLE BOTTOM GINGER - Æble - Passion - Ingefær 
 
BARB’N’CRAN - Rabarber - Tranebær - Lime - Brus 

ARNOLD PALMER - Jasmin - Te - Lemonade - Citron 

STRAWBERRY KISS - Jordbær - Citron - Mynte - Tonic

275

-  GODT FRA START -   

GRAND CRU CHAMPAGNE 	 	 	 	      100 / 495 
NV - Grand Reserve - André Clouet - Bouzy - Champagne - Frankrig 

PET NAT ‘OH WHEN THE SAINTS’  	       	 	        95 / 495 
Weingut Heinrich - Burgenland - Østrig 

DRIKKE MENUER


