GRILL

ABOULEVARDEN

KLASSISK NYTARSMENU

snacks
osters frites, gsterscreme, able

(allergener: gluten, &g, bleddyr)

sprod kartoffel, roget torskerogn, agurk

(allergener: g, laktose)

saltet eebleskive, gris, troffel

(allergener: gluten, laktose, ag)

brod
friskbagt bred med rert smer

(allergener: laktose, gluten)

forret
smorbagt torsk, breendt seble, muslingesauce, roget log, kaviar

(allergener: laktose, ag)

mellemret
rastegt jomfruhummer, hummer hollandaise, syltet tomat, fennikel

(allergener: aeg, gluten)

hovedret
chateaubriand - grillet oksemegrbrad, reget marv, syltede svampe, troffel

(allergener: laktose)

tilbeher
troffelsauce, persille

(allergener: laktose)

kartoffelcreme, roget friskost, citronskal

(allergener: laktose)

hebagt selleri, brunet smer, hasselnedder

(allergener: laktose, noedder)

dessert
chokoladeteerte, hasselneddeis, kirsebeer, havsalt

(allergener: laktose, &g, gluten, nedder)

850 kr.



GRILL

ABOULEVARDEN

VEGETARISK NYTARSMENU

snacks
crustade, persillecreme, grillet agurk, dild

(allergener: gluten)

sprod kartoffel, roget friskost, agurk

(allergener: g, laktose)

cropquette, svampe, troffel, tyttebeer

(allergener: gluten)

bred
friskbagt bred med rert smor

(allergener: laktose, gluten)

forret
grillede jordskokker, roget hollandaise, seble, karse

(allergener: laktose, ag)

mellemret
svampeboullion, syltede bogehatte, eeggeblomme, timian, friteret bred

(allergener: zeg, gluten)

hovedret
selleri, miso, ristet palmekal, grillede vinterlog, syltede tytteber, troffel

(allergener: laktose, nedder, gluten)

tilbehor
troffelsauce, persille

(allergener: laktose)

kartoffelcreme, roget friskost, citronskal

(allergener: laktose)

hebagt selleri, brunet smeor, hasselnedder

(allergener: laktose, nedder)

dessert
chokoladeteerte, hasselneddeis, kirsebeer, havsalt

(allergener: laktose, ag, gluten)

850 kr.

*alle retter kan fas vegansk



GRILL

ABOULEVARDEN

DRIKKEMENU

vinmenu 1
verdejo, basa rueda, telmo rodriguez, rueda, spanien
riesling ‘essence’ halbtrocken, s.a. prim, mosel, tyskland
ripasso costa regale, cantine lenotti, veneto, italien

ruby port, fonseca, porto, portugal

350 kr.

vinmenu 2
champagne grand cru, andré clouet, champagne, frankrig
chablis, pascal bouchard, bourgogne, frankrig
riesling ‘homage a louise’, dr. burkin-wolff, pfalz, tyskland
barolo, terre del barolo, piemonte, italien

ruby port, fonseca, porto, portugal

550 kr.

virgin menu
(alkoholfri)

raspberry kiss - hindbeer, citron, tonic, mynte
apple bottom ginger - able, passionsfrugt, ingefeer
arnold palmer - sort iste, lemonade, citron

barb ’'n’ cran - rabarber, tranebeer, lime

250 kr.



