
café  -  restaurant  -  bar

VÆR VELKOMMEN ROYAL


Croustade

Sprød croustade med håndpillede rejer, citron & purløg


VIN : Et glas Blanc de Blancs fra Charles Bailly

30 g Caviar “Gold Selection” fra Gastro Unika kan tilkøbes for 350 kr


SURDEJSBRØD

Surdejsbrød serveret med fransk smør


GRILLET HUMMER

Halv grillet hummer med hvidløgssmør, persille, ingefær, chili & lille salat

VIN : Et glas Sauvignon Blanc, Fortant de France, Languedoc-Roussillon


Svampeconsommé

Svampesuppe med tortellini af  velfærdskylling, stegte svampe, selleri & trøffel


VIN : Et glas Riesling ‘Hommage à Luise’, Dr. Bürklin-Wolf, Phalz


TOURNEDOS

Stegt oksemørbrad med confiteret jordskokkepuré, grillet endive, pommes frites, sauce bordelaise & béarnaise


VIN : Et glas Barolo ‘Le Terre’, Terre de Barolo, Piemonte


BAKED ALASKA

Indbagt isbombe med vaniljeis, hindbærsorbet & brændt marengs


Vand m/u brus 

1 .395 


Menuen uden drikkevarer koster 995 kr.
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