
KONCEPTET

1. På Food Club er der rigeligt af alt – bortset fra madspild.


2. Der er altid noget for enhver smag. Både kød, fisk og vegetarisk. Hovedessensen er grøntsager. 

3. Book bordet - så lang tid du ønsker. Alt er inkluderet – også drikkevarer.


NYTÅRSAFTEN

1. seat 700 kr. per person (ankomst 17.00 - 17.45)


2. seat 1.000 kr. per person (ankomst 19.15 - 20.00)


Børn under 6 år = gratis | 6 til 11 år = 250 kr.


SCROLL FOR AT SE MENU



Har du allergi? Spørg kokken, som guider dig sikkert gennem tag-selv-bordet.

Kreditkortgebyr: Firmakort udstedt inden for eller uden for EU/EØS, samt private betalingskort udstedt uden for EU/EØS, bliver pålagt et gebyr. 


For American Express gælder, at alle transaktioner bliver pålagt et gebyr.

SAUCER & DIPS

Rødvinssauce


Bearnaisemayo (V)

Mint-yoghurt (V)


 Hummus med grillede peber (VG)

 Mojo (VG)

Tatarsauce


Hjemmelavet barbecue


DESSERTER

Jacob & Jakob Softice (V)

Passionsfrugtmousse (V)


Gateau Marcel (V)

Kransekage crumble (V)


Diverse saucer og toppings


DRIKKEVARER

Velkomstdrink


Coca Cola  

Coca Cola Zero


Tuborg Grøn (på fad)

Dagens lemonade


Rosé - Hvidvin - Rødvin

Blanc de Blancs Brut

Vegetarisk (V), Vegansk (VG)

MENUEN ER SÆSONBASERET OG VIL DERFOR VARIERE.

KOLDE RETTER

CÆSARSALAT


Romaine, croutoner, parmesan & cæsardressing


ASIATISK RØDKÅLSALAT (V)

Forårsløg, ristede mandler, chili og koriander i en kimchi 

vinaigrette


GRØN SALAT (VG)

Tre typer salat, skalotteløg, grillet pære, ristede pinjekerne i 

en æblecidervinaigrette


GRÆSKARSALAT (VG)

Grønkål, quinoa, tranebær, græskarkerner i en 

rosmarinvinaigrette


PASTINAK & SØD KARTOFFELSALAT (V)

Radicchio salat, syltede løg, kikærter & tahin-yoghurt


BEDESALAT (V)

Blandede beder, blå ost, purløg, hasselnødder i en appelsin 

vinaigrette


LIBANESISK COUSCOUSSALAT (VG)

Tørret frugt, cornichoner, persille, rødløg, grillet peber i en 

spidskommenvinaigrette


GULERODSSALAT (V)

Med cashewnødder i en karryvinaigrette


BURRATA (V)

Bagte tomater & basilikum


LAKS

Med dild & sennepsdressing


OKSETATAR

Med trøffelmayo, kartoffelchips & karse


ROSÉ REJER


TUN CEVICHE 


VARME RETTER

ARANCINI (V)


Med svampe & truffle


DUMPLINGS (VG)

Med grøntsager


RISTEDE JORDSKOKKER (VG)

Med gremolata


GRILLEDE GULLERØDDER (V)

Med kastanjer i en kardemommedressing


RILLETTE PÅ SVINEKØD

På en crostini med syltede løg


GRILLEDE STRIPLOIN

Fra ‘Spis min gris’


KYLLINGEUNDERLÅR

Med chimichurri


SRØD FRITEREDE FISK

Hvid fisk 


MAROKKANSK OKSEGRYDE

Med varme krydderier


FRIKADELLER

Den helt klassiske


OKSE/SVINE PØLSER

Med krydderier


SPRØDE FRIES (VG)



