LUPO

New Years Eve 2023

Antipasti
Focaccia & Olivenolie (Giuten)
Culatello - Luftterret skinke (cris)
Vitello salsa verde - Kalv & urter (kea)
Stracciatella & Puntarelle (ractose)
Anchovis & grillet citron (risk)
Baccala Mantecato - TOrsk (risk. lactose)

Pasta
Hummer, estragon & cCitrus (skatayr. ceg. giuten)

Hovedret
Okologisk oksemerbrad, svampe, grillet polenta, sauce & troffelkoa. iaciose)

Ost (tilkob +50)
2 ltalienske oste med marmelade (Laciose)

Dessert
Chokoladekage & Pistaciemousse (acrose, giuten, ceg)

950

Vinmenu
Prosecco - Massotina - Glera - Veneto
Sauvignon Blanc - Winkl - Terlan - Alto e adige
Barolo - La Terre - Piemonte
Moscato - Dindarello - Maculan - Veneto

Espresso/Te + Limoncello

395



Vegetarian

Antipasti
Focaccia & Olivenolie (Giuten)
Arancini (Giuten. iactose)
Grillede svampe & Karl-johan mayo (ceg)
Stracciatella & puntarelle (Laciose)
Rodbede, estragon & gedeost (aciose)
Syltet aubergine & Ricotta (acrose)

Pasta
Graeskar, estragon & Citrus (Giuen. iactoese. 4g)

Hovedret
Stegt Blomkal, marsala-sauce, grillet polenta & troffel qacrose)

Ost (tilkob +50)
2 ltalienske oste med marmelade (Lactose)

Dessert
Chokoladekage & Pistaciemousse (iactose. gluten. ceg)

850

Bornemenu

Antipasti
Polenta fritter med dip
Kartoffel chips med parmesan
Salami

Pasta
Rigatoni med tomatsauce
eller
Spaghetti meatballs

Dessert
Italiensk sundae

195



